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ようやく梅雨明けと思ったら急な酷暑で今年も暑い夏がやってきました。今月は年
末商戦に次いでの盆商戦です。高原野菜は中盤に入り、北海道、東北ものを中心に
茨城も夏野菜の出荷がピークになります。体調には十分気を付けて夏を乗り切りま
しょう！

茨城市況情報

【産地直送レポート】
かすみがうら市・久松さんの梨園より、幸水梨の出荷がスタートしました！
今年は天候に恵まれ、降水量も適度で梨の生育には絶好のコンディション。
その結果、果実の肥大も順調に進み、糖度も申し分ない仕上がりとなってお
ります。出荷スケジュールは、幸水がお盆時期頃まで、豊水はお盆明けか
ら、そして新高は9月中旬頃からを予定しております。幸水は甘くて柔らか、
豊水は果汁たっぷりで酸味のバランスが良い、新高は大玉で上品な甘さが特
徴です。今年は自信を持っておすすめできる出来栄えです。ぜひこの機会
に、旬の美味しい梨をご賞味ください。

お盆まで
は幸水

お盆明け
は豊水
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旬菜ichiba 陣屋門

旬の野菜･果物を使った料理と地酒   宴会プランあり

茨城県石岡市石岡3202

(石岡中央青果市場敷地内)

HP：jinyamon.com

TEL：0299-56-4088

定休日：日曜日

営業時間：17:00～24:00

発行元：株式会社い印    茨城県石岡市石岡3202番地   TEL：0299-23-6125(代表)

酒菜工房 HeiSon
串焼き・石岡の地酒・創作料理

茨城県石岡市石岡3202

(石岡中央青果市場敷地内)

HP：hei-son.com

TEL：080-3157-8655

定休日：火曜日 

営業時間：17:00～24:00
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開放感のあるテラス席で自然の風を浴び

ながらの食事もおすすめです。もちろん

途中で席の移動も可能です！

HeiSonもテラス席オープンしました。

8月末までにご来店頂いたお客様には

ドリンクチケットプレゼント！

Now‌
Open! 
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